
海の幸コース

前菜　

蒸し物　

お刺身三種盛り　

旬魚の中華風　

子持ち昆布フライ 2ヶ　

お食事 赤出汁　

デザート

￥16,000

(７品)

※全品税込価格の表記となっております。



黒毛和牛と海の幸コース

前菜　

蒸し物　

お刺身三種盛り

黒毛和牛の鉄板焼き

旬魚の中華風

お食事 赤出汁

デザート

￥18,000

(７品)

※全品税込価格の表記となっております。　



料理長おすすめコース

お通し 

蒸し鮑と才巻海老 

山菜の和風ジュレかけ キャビア添え

お造り 三種盛り合わせ

黒毛和牛鉄板ステーキ

のどぐろのソテー ワタリガニのソース

黒毛和牛すき焼き春巻き

桜海老と鶯豆の炊き込みご飯

季節のデザート

￥22,000

( 2 月 )

※全品税込価格の表記となっております。

3日前までのご予約にて承ります




